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Hamburger Sjyle (. 17. 50 Ohve ascolane (9, pezzl)
Hamburger di manzo: 780 gr moZZbre/la di bufa/a ¢ L ‘MozzarelllneJmpana’te (10 pezzi) .
\\ ‘nduja, CIPO/Ie carameﬂa;e msalata $ 1 :" Pat'atme fritte r \_ 4/
provolq dffum/cata salsa BBQ pancetta _f/: 7% .-:’ y /
) cipolla, poquoro msa/a*ta [ &f > \),, J U o8
Hamburger Classic¢' =, J —Z -~ 1650 ™

Hamburger di manzo 180 gr, chqu //

Ketchup, cetriolo, pomodoro insalata-—— o Tiramisu

“Panna’ cotta alla f{agofa\Q al ujo&:olato -

HamburgerMauro-, 1.8:50 .
~.Hamburger di d‘“manzo”180 gP Ibtzme salcsja‘BBQ A Cheesgcake 3i fruttl di bosco )
¥ tfggbpancetéql :/po E pruco ! pomo KAy 1 8 50 i Meringata aﬂa stracmatetla o '.'?; =
a4 urger Giona — = L =
L Hamburger.dimanzo 180 gr., tomine, pancetta, —Mousse ai tre cnoccolah; E
fun)qh; porclm mg/onese ey —— V44 Tprta della casa 14 cm @ k3L el
: Hamburger BIG Style v ¥ 2150 (87 W =
doppia: hamburger di manzo 360 g," ./ ey | )
cheddar j(etchupq cetr/olo cipolla, po‘mdoro /nsalata N /
MenirHamburger (= - %5 09 — g / LIS
Hamburgsr di manze a scelta, . i e =27 N
pitrpatatine fritte € una bibita anatco/lcu LD D /.,,,.»COCa Cola Fanta Sp'nte, Te freddo 5’0 cd [ 350
Agglungere Fr. 5 - JHPeezt de‘ﬂ’hz;mburger Q ,-’ Al Acqua frizante % natur-ale 50cl ) 3.00
- oy | ]’. -4 \ 3 f S ] N
Ft _‘__._/’.':/ o = ]
4R 7 | ¥ ™
. e :’ e - )
S i 'JL : Feldstho;schen 50 cI = ~'~5\___..-’r"\" 4. 5:0
Piadina-at prosciutto cotto . \-'“' \ 1 1,00 ] ',r: Appenzeller 50 cl o 4.50
prosciutto cetto,; mozz., salsa rOsg, /qs pom . o Tk P &
Piadina al prose?utto érudo 11 do W= E oo &5 &Y
Wprosa/utto crudo, nmzz&rella rucola pom e
y  Focaccia al prosgilitto cotto 716} QCJ il e,
prosc1uttocotto mozz., salsa rosa, ins., pom 25 Chianti rosso Toscana VS 19.00,
Focacma aI prosciutto crudo ; 11400 Nero.d’Avola f'osso Sicilia { = 1\6.,-_0('_)"‘- i
roseiutto crudo, mozz., salsa roso;f,’ Qs pom 7 “\ Pinot Chardornnay bianco | /e 18.00
," \Focaccia caprese W \ 10. 00’ ¢ ) 7 7Y .
., pomodero, njgozzarella di bufala ba$/hco &2 ) " Proseg:o biance: Veneto e «rp 18.00
& Fogacqa cotoletta-di pollo ,'_\Lf-"-,‘ "t , 12. 00 Se sei soggetto ad allergie o /nto//eranze segna/a/o al nostro

personale al momento dell’ordinazione.

~ cotoletta“di pollo, maionese, /nsalata pomo}do/ro )
| E VIETATA LA VENDITA DI ALCOLICI AI MINORI DI 18 ANNL.

'Facaccja porchetta — 11,00
porche’tta di-Ariccia IGP, scamorza cipolle caramell te \ | Tuttii prodotti da forno,pane e articoli di panetteria fine sono prodotti
Wrappollo —e = \ § =y 1 00 in Sv:zze"ra. Z" / .
“"\ cotoletta di pol/d sc’aloppata ma(quese ; Provenienza carni: Svizzera, Italia e Brasile
\insalata, pzomodoro i .7 Provenienza salumi e affettati: Svizzera/Italia
T fu Provenienza pesce: Oceano Pacifico/Mar Mediterraneo
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/ lpz ~ mozz, mortadelﬁa stracc/atel/a pug//ese &/ [/
: =z P patefdJ olive nere % ¥ e i _

U ,: < ‘STzatbs‘a(blanca) ' 16.50 32, odf ) ' - P :
Marmafa 7 ™ % f’i {-K norm 1,_ maxi 2:- {n\orm 2 maX|4- w\r |
me Clg/IO orlgano L) § i ”\ A o pomodoro ‘x\ S40V0 '//--‘i‘. \
*Margherlta ™M | ,’ * olive” ] f’ B * mozzarella / o
pom mozz.| _,.\_ e ’CIFIPHQP L) s p +,gorgonzo|a/
pom mozz., présc:utto e_ottge funé;h'/ - mascarpone ﬁ_./').f/ + dfana grattiggiato® | 1
Ai Formaggi_ o \ A  Mais— Tl _‘ 11 | *pecorino grattuggjgto u

7 pom.,-mozz.,'grana grattuggiato, Prosciutto.e Fun hi VIP \ =227 e = |mft)a_(sjto ancarbone * scaglie di grana = J

& gorgonzola, n‘uxdl formagg/ iA - por., mozz., flirig. iR‘orcm‘r\(‘nasca ne, < ues 41 Gt pz g. N j: s rucola Ko
4Stag|on| Vi 'H'“\'\ Y N - 18 50, 36 00 | pro§c1utto crude» g / j"‘-rf_ 2} / ? ga&fnﬁd fresc _3‘ U mg%‘:ﬂzane

(_pem: mozz., p(q/'smuttm:otto fungh/, Q\\. \s s P|zzaSter \ N ; (\base p|zza ﬁadellmo ¢ zucchine - a7
,/qarcmﬁ/ollve 74 =\ = N\t pom., mozz., mozz.. dl bufa/a,,s = : L swiirstelV . U2
R0eGca 1)Y= T 1850 36.00 pomoe’orm/ basilico == [ . ~norm, J3- maXi 6.- | + peperoni“=7 -

om., mozz., pancetta, ncotta olive_ S v/ ALk 7 e pancetta (S ) /7 TIN - crem§ diadicchid) L

p 4 3 4 ™, i ' Rlplena (2 strati ) o § Y /( =salame piccante | ( ) trewglano &

“Def Contadino /' &)18.583°36.00 || (RO manz. prosietio ceffo, g ~tonno C ot | pomodotini (7
o, grana: grattugg/atoeor/gapo | N=x o ( CZp 00 P o A

B por, mozz. ,zucchine, melcmzane,L ¥ = W\ V4, Y f ,«doppla pasta WA J* prosciutto cotto” T

2| peperoni;grana gra.gtugglal:p 3 o8 b Chefzgp,lénca) % == =R 192,00 _'4-‘4_.00 * ‘nduja_” N « friarielli ¥
Speck?Zolé 15 = 18 50 36 a0 mozz:, funghi porcm/ rucola, { \/ AN * patati ne”frltte ) = caradof% s FAWN

o= = scaglle di gb na, olive, pomodorini df L7 < mozzarella senzg/'lattosio|” | +mix diformaggi. | |7

), pon; m/ozz ,*;specle’t/rolese gorgonzolﬁv ? (oY | y i ~base pizza seryzgglutlne ; ztalegglo RN R

qu Campagﬂo‘a X 18. 50 36 00 Vs GOha(blama') | 2206" —4400 . mort e”a b 125 pere. e e .\v’

7/ pom. mozz sals:caaefr/ ielli (amed/ rapq) o - /mozz:; tomino, pancetta fuﬁghl POfC’”/ ) W/ * tomi / : (& 'provmaaffMIgata

f /r \ e / ! }rosmarmo = . pomodorini iallj LW e oliver tagglasch’e

;' Capriccic NI 50 36.00(/ /& 2 A a" R Sy = semi idrat isof-,tlc’olio\\ W f "

pom., moz prosolufi‘a cdtta fung??r' 4 x_ Re Diav Io ) / f - 19.00-.37.00,) S» : y : \;-;¢.~.-_,:- % 03D /'

/ CGI‘CIOfI ollve acciu he\ 29 ;4"‘ pom 0zz., ndu;a; salsncc;a CI,U'O//E’, , i e e S = = r 7

\ T, 5 / olio p/ccarate i / ) (NS _~ B e et s
Radlcchrée Zola \ 1% 50 434,00 ' \0 ~ nog. 4.- maxr&- ¢
_pom., mozz; srema di rad/cchi@ trewg@ ( VU Ariccia IGP (6|ancé) 00 40/00 .| #prosciutto crido 50 N
( gorgonzolp e : -\ ) ., Gmozz, patate, porchetta di Anccia IG)‘J rosmarino (/e salsiccia 2 fméﬁrsgfcﬂ.bmla
-3 N -\-. V ] e/ B = . o

\/Dragon/Ball ﬁﬁdef“ﬁ ,; f b ) 17 5034, 00, \L« Cornlcroneﬂlpleno g [ 57 00 44700 . specg«télt'olgsi P * stracciatella pugliese | -
Rom.,;mozz., wirst ata ine fritte ¥ ~“pom., mozz”di-bufala, Prosc/utto totto@(ine cottura, ¢ pgglcu eh ea g eII nz';rc'a}e * copigione ripieno Yo
Pa}mgiana R ' Y 1650 32 oo‘ 2 scornicione ripieno’di r/(‘:ot;ta € pesto (3 _"‘;.r‘-”f-a Canga r|co T [\ ;}

- >pom mozz; me/anZdne fr/tt'e peco‘t‘mo basilico x: 2:  CantdBrica \/ } 22}60 4 4‘00 : —

S_|C|lrana W) g =16: _50\ 32.9’0 pom., mozz., accilighe del mar Cantabricb, (
‘Rf ; mozz., acciughe, gapper/ CIpO/fé:,;/". (et )™ T st-cacaatellh pomodorini gialli semy/draﬂatl -\“J"-'» 2

/ve}ag//o origano 754 2 e ' ~olive taggiasche, or/gemo Wiz 2 =

~ \ [ r,

Carbonaré \ 1f§50 B6. 00» ) \Delicata fﬁlanca) e 18‘50 36.00 - ,
«\pom;, mozz., jlova paneetta scagl{e\sﬁ’gjr ana’y, St mozz., brie, prosCiutto cotta/ c:po/la caramellata £ C BT (65 /7
“Pat;ata /(Bianca) % 16,50 32. 00 Bomba » ) < 21.00  40.00 g s paa— |
%gerarlanoyOIa affumlcata 5 atata by / pom ;mozz s'a/ame plécante/pep/eron/ = %/Xl '§°.°ggjl 4
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‘{Z\alzone : x V4, CIpalla gorgonzola” f AT\ \ o o | #4555 __°_, ._,._:_4
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